
CARTE

Modes de paiement acceptés : CB, carte ticket restaurant,espèces

R E S T A U R A N T  Latitude 43
By les P’tits potes

toute nos viandes proviennent de notre boucher dans les
Pyrénées ( 100% race a viande)

afin de garantir la qualité et la fraicheur de
nos produits à nos clients, la quantité de nos

plats est limitée.

nous n’acceptons pas les chèques.



À PARTAGER
ou pas... 

TAPAS

PLANCHE DE CHARCUTERIE 18€

6€

16€

6€

9€

Sélection de charcuterie du moment  ( Demander au serveur) 

9€
Tenders de poulet
Servis avec sa mayonnaise au paprika maison

Planche végétarienne 
toasts de caviar d’aubergine , houmous , pan con tomate , panisse
grillé ( spécialité niçoise à base de farine de pois chiche)

7€
Croquette de jambon ibérique
servie avec sa mayonnaise au paprika maison

Jambon serrano et son pan con tomate

servie tiède ou froide 

Toast de soubressade
Mini-croque monsieur
Seiche tapas 
seiche grillées à la plancha et son aïoli

Compotée de légumes

Couteaux en persillade 
couteaux en persillade grillés à la plancha

7€

9€

toast de pain grillé  

Caviar d’aubergine
7€

6€

Grillé à la fleur de sel , accompagner de toast de pain grillé

Os à moelle 
13€



Poisson frais selon arrivage , risotto crémeux et  légumes du moment grillés

Filet de poisson 

SALADES
Mélange de salade, tomate, poulet croustillant , copeaux de parmesan,  crouton,,
sauce césar, oeuf dur

Salade césar 

Mélange de salade, tomate, oignons rouge,  jambon Serrano, burrata crémeuse,
copeaux de parmesan , vinaigrette balsamique 

Salade italienne 

Mélange de salade, tomate, légumes marinés, oignons rouge, gresins
Salade végétarienne 

7€

7,5€

7€

14€

15€

14€

Petite Grande 

POISSONS
22€

Seiche a la plancha en persillade , risotto crémeux et légumes du moment
grillés, aïoli maison 

La seiche  

19€

VIANDES
Pièce de boeuf selon arrivage (environ 250g) , frites et salade 

Le boeuf 
22€

Ribs de porc confit au four sauce bbq , pommes de terre grenailles et salade 

Travers de porc
19€

*supplément sauce : roquefort , poivre , bbq, aïoli, mayonnaise au paprika 2€ 

CAMEMBERTS
Crème , accompagné de frites et salade

Camembert classic
14€

Accompagnés de charcuterie, pommes de terre grenailles et salade

Camembert rustique
19€



BURGERS

Steak haché, chéddar, salade, tomate, oignon et sauce burger maison

Le 43 original  
16,50€

le p’tit potes
17€

Tomate, olive, fromage

La Margarita 
12€

*steak haché 150g , accomagné de frite et salade

Steak haché, chèvre, coppa,  salade, tomate, oignon confit et sauce au miel  maison

un extra ? ( faite vous plaisir…)
Oeuf , cheddar, chèvre : 1€
Coppa , jambon serrano, spianata piccante : 2€

Petit bol de frite 2€
Bol de pommes de terre grenailles 3,50€
Petit bol de salade 2€

Nos burgers sont aussi disponible en version double supplément 3€

nos PIZZA base tomate 

Tomate, jambon, champignon, olive, fromage

La reine
13€

Tomate, viande hachée, oignon, olive, fromage

La bolognaise
14€

Tomate, légumes, coeur d’artichaut olive, fromage, burrata crémeuse

La quatre saison
15€

nos PIZZA base crème  
crème, oignon, soubressade, fromage, olive

L’espagnole
14,5€

Crème, lardon, pomme de terre, oignon, fromage, olive

La dauphinoise
15€

Crème, mozzarella, copeaux de parmesan, olive, origan, fromage

La fromagère
16€

Le véggie 
17€Galette végétarienne, légumes confits, chèvre, salade, sauce aux herbes 



notre MENU enfants ( jusqu’a 10 ans)
plats et dessert au choix

10€

accompagnes de frites ou pommes de terre grenailles ou légumes de saison
Tenders de poulet croustillant

Pate à la bolognaise  
Petite pizza (Jambon fromage)

une boule de glace au choix et chantilly ou crêpe
Sucre, nutella ou miel 



DÉSSERT

Mousse au chocolat  
chocolat noir , chantilly 

Baba au rhum bouchon 
Ganache vanille et chocolat blanc , crumble croustillant citron vert 

Brioche pain perdu 
Glace vanille et son coulis caramel beurre salé

Salade de fruit de saison 

nos CRÊPES 
Nature 3€
Sucre 3,50€ 
Sucre citron 3,50€
Sucre beurre 3,50€ 

nos GLACES  

Glaces
vanille, chocolat, café, fraise, rhum raisin, menthe chocolat , caramel , noix de coco, fleur de lait 

Sorbet
Fruits de la passion et mangue, citron et  citron vert, framboise, abricot 

Chocolat 3,50€
Caramel beurre salé 3,50€ 
Nutella 4,0€
crème de marrons 4,50€

6€

9€

8€

8€Fruits frais 

Glace 100% artisanale suisse  

1 boule 2,80€ / 2 boules 5€ / 3 boules 7,50€
*supplément coulis 1€ ( chocolat, caramel, Café, passion, fruit rouge) 

*supplément Crème Fouetté 1€ 


